INSTRUCAO NORMATIVA SDC N 01 DE 14 DE SETEMBRO DE 2006.

O SECRETARIO DE DESENVOLVIMENTO AGROPECUARIO E COOPERATIVISMO, DO MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso da dribuicZ que lhe mnfere oinciso Il , doart. 42, do Deaeto
n® 5.351, de 21 dejaneiro de 2005, tendo em vista o disposto no art. 3°, inciso I, e at. 4°, da Instrugéo Normativa Ministerial n® 20,
de 27 e setembro de 2001, e 0 que cnstado Proces n® 210000091482006-83, resolve:

Art. 1° Aprovar as Normas Témicas Espedficas para aProducop Integradade Maca - NTEPI-Macd naformado Anexo a
presente Instrucdo Normativa.

Art. 2° Revogar alnstrugZ Normativa/SDC n® 5, de 22 de setembro de 2005.

Art. 3° Esta Instrug&o Normativa entra em vigor na data de sua publi caca.

MARCIO ANTONIO PORTOCARRERO

ANEXO: NORMAS TECNICAS ESPECIFICAS PARA A PRODUCAO INTEGRADA DE MACA - NTEPI-MACA

PERMITIDAS COM

AREASTEMATICAS OBRIGATORIAS RECOMENDADAS PROIBIDAS RESTRIGOES
1. CAPACITACAO
1.1 Préticasagricolas | capacitagé técnica mntinua cgpacitacd internados

do(s) produtor(es) ou trabalhadores com adevida

responsavel (eis) técnico(s) da comprovaca;

propriedade no manejo adequado | cgpacitagé sobre os requisitos
dos pomares de macieira quanto ao uso de agrotdxicos e 0s
conduzidos com o Sistemade limites méximos de residuos
Producéo Integrada; capadtagdo | (LMR) permitidos nos paises
técnica de recursos humanosde | importadores;

apoio técnico; a aea aendida
pelo técnico responsavel devera
ser aquela definida pelas
normativas do CREA;

1.2 Capacitacdo de cgpacitacd técnica do (s) produor
produtores (es) ou responsavel (eis) técnico (s)
em organizagd asociativae
gerenciamento da PIM;

1.3 Comercidizagé® cgpacitacd técnica do (s) produor
(es) ou responsavel (eis) técnico (s)
em comercializac® e marketing;

1.4 Process de capacitac® técnicado (s) cgpacitacd técnica do (s) produor
empaootadoras e produtor (es) ou responsével (eis) | (es) ou responsavel (eis) técnico (s)
seguranca alimentar técnico (s) em préticas de no monitoramento da
profilaxia, controle de doengas e | contaminag&o quimica e
tratamentos pés-colheita; microbiolégicada &guaedo
capacitagéd técnicana ambiente;

identificaco dos tipos de danos
em frutos; capacitacéo témica
em process de enpawtadoras
e seguranca alimentar, conforme
aPIF; treinamento aos
trabalhadores bre higiene do
ambiente de trabalho e higiene
pessoal antes de manusear
produtos frescos;

1.5 Seguranca no Capacitacdo témicado produtor | cgpacitacé técnicado (s) produtor
trabalho em seguranga humana; (es) ou técnico (s) em seguranga e
salide do trabalho, prevencéo de
addentes com agrotdxicos de
aoordo com alegislac® vigente
(FUNDACENTRO/ MT ou CIPA-
TR), regulamentadoras do trabalho
€ seguranga;

1.6 Avaliacd deriscos elaborar uma avaliag& derisco
referente a higiene eseguranga no
trabalho e estabelecer as agdes
corretivas; registrar os treinamentos
fornecidos aos operadores obre
Salide eSeguranga no Trabalho;
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1.7 Instala Bes,
equipamentos e
procedimentos no caso

dispor de aixas de primeiros
socorros e estabel ecer 0s
procedimentos para o caso de

de acidentes. addentes ou emergéncias; dispor
de sinais de avisos de perigos
potenciais noslocasde a&eso s
instala Bes de armazenamento de
agrot X icos e outros insumos;
1.8Vestu rioe disponibilizar aos trabalhadores e
equipamento de exigir autiliza odevesti riosde
prote o. prote o0 deacordo com as

instru desdosr tulos dos produtos
manuseados; limpar vestu rios de
prote oap ssuattiliza o, de
aoordo com os procedimentos de
limpez estabelecidos; guardar os
vestu riosem locd isolado e bem
ventilado, separados dos

agrot x icos; dispor deinstala Gese
equipamentos para tratar possveis
contamina des dos operadores,
bem como as procedimentos

espec ficos de anergéncia e
medidas de primeiros scorros,

1.9 Bem-estar dos
trabalhadores

designar um respons vel (membro
dagerénciaoupropriet rio) pelos
asantosrelativos sa de,
seguran a ebem-estar laboral;
dispor de alojamentos em

condi Oes hahit veis paraos
trabalhadores que residem nas
propriedades agr colas,

1.10 Seguran a dos
visitantes

conscientizar os visitantes e
subcontratados das normas de
seguran apessal;

1.11 Educa o
ambiental

capacita ot cnicado (s)
produtor (es) ou respons vel (eis)
t cnico (S) emconserva oe
manejo desolo, guaeprote o
ambiental, manuseio de

agrot x icos e no sistema de
reciclagem de embalagens,

cagpacitar os produtores obre
avalia 6esdoimpacto daspr tices
agr colas bre o ambiente bem
como asuamelhorig;

2. ORGANIZA O

DE PRODUTORES

2.1 Defini odo considera-se pequeno produor o |vincula o do produtor auma propriedades com reasde at

tamanho das gueposali reaigual ou menor a | entidade de class ouauma 50 ha de pomar, permitidaa

propriedades 25 hedares com pomar; ascia o envolvida en PIM; vincula o dos produtores a
uma entidade de classe ou
ascia o, para acontrata o
em conjunto da certificadora
tendo o mesmo tratamento de
peguenas propriedades;

3. RECURSOS

NATURAIS

3.1 Plangjamento conserva odoecossistema & | criar um plano de aplicar agroqu micos em aplicar iscast x icasnas reas

ambiental redor do pomar e agricultura gest o/conserva oe reas com vegeta o ratural. | com vegeta o natural ou

sustent vel; manuten ode reas
comvegeta o parao abrigode
organismos ben ficos, junto
reade Produ o Integrada;
m nimo de 1% da readePIM;
organizar a dividade do sistema
produtivo de acordo com a
regi o, respeitando suasfun Ges
ecol gicasdeforma apromover
0 desenvolvimento sustent vel,
no contexto da PIF;

monitoramento ambiental da
propriedade;

executar asa Ges priorit riasdo
plano de gest 0 e monitoramento
ambiental da propriedade;

quebra-vento para o controle
de moscas das frutas,

3.2 Process de
monitoramento
ambiental

controle daqualidade da guapara
irriga oepulveriza o conforme
especificado nalegisa o
brasileirareferente a qualidade e
uso de corposde gua(CONAMA
elegisla des estaduais) eno gua
daOMS, “Guidelines for the Safe
Useof Wastewater and Excretain
Agriculture and Aquaculture”
1989;

elabora ode invent rioem
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programas de valoriza o dafauna
eflora auxiliares; monitoramento
da fertilidade do solo, (aspectos

f sicos, qu micos e biol gicos);

4. MATERIAL
PROPAGATIVO

4.1 Mudas

utilizar material sadio adaptado
regi o; comprova ode
implanta o com mudas
fiscdizadasou com registro de
proced ncia e certificado
fitossanit rio, conforme

legisa o vigente (nos pomares

utilizar preferencialmente
variedades resistentes ou tolerantes

S pragas,;

implantadas a partir de 2004);
5. IMPLANTA O
DE POMARES
5.1 Epoca de plantio plantio nos meses de junho a
setembro;
5.2Locdiza o evitar locdiza oemcondi es implanta o depomaresem |implantar pomares em terrenos

adversas snecessdades

espec ficas das cultivares;

implanta o de pomares mente
ap so cultivo por um ano com
gram ness cultivadas;

realizar uma avalia 0 dosriscos
da aividade produtiva reladonada
a seguran adosaimentos, sa de e
bem-estar dos trabalhadores e meio
ambiente;

reasr cem-desmatadas e
em reas dereplantio sem
cultivo pr vio de gram neas
ou sem drenagem adequada;

com declividade aimade
20%, dentro dos limites
permitidos pelas leis
ambientais, somente com 0 uso
de patamares;

5.3 Porta-enxertos

usar somente porta-enxertos
recomendados;

evitar porta-enxertos com ata
susceptibilidade apragas e utilizar
um cultivar de porta-enxerto por
parcela; em replantios, usar
‘Marubakaido’ ou 'Marubakaido’
com interenxerto;

quando utilizadas plantas
geneticamente modificadas deve-se
cumprir alegisla o vigente no
pas edispor dos registros e
locdiza o do materia;

uso de porta-enxerto
Marubakaido em solos com
pedregosidade, de acordo com
asnormast cnicas;

outras combina  es desde que
evidenciado que 0 manejo
adotado mant m o pomar
dentro das exig nciasdaPIM.

5.4 Cultivar utilizar cultivares produoras com | quando utilizadas plantas
suas respectivas polinizedoras geneticamente modificadas deve-se
recomendadas, de aordo coma | cumprir alegisla o vigente no
aptid o edafoclim ticadecada |pasedispor dosregistrose
regi 0 edeacordo com as locdiza o do material;
normast cnicas,

5.5 Poliniza o utilizar, no m nimo, 10% do total | utilizar cultivares polinizadoras

de plantas polinizadoras,
distribu das homogeneamente no
pomar;

com frutos de valor comercial e
caracter sticas semelhantes
cultivar principal em bloco
compacto; utilizar, no m nimo,
duas cultivares polinizadoras;

5.6 Sisemade Plantio

observar adensidade de plantio
e compatibilidade da ampa mm o
porta-enxerto como requisitos
parao cortrole de pragas e

doen as, produtividade e
gualidade do produto;

executar a @ndu o de macieiras,
objetivando plantas com porte
adequado  sfacilidades de mangjo;
admade 1.700 plantas por hectare,
utilizar porta-enxertos an es com
sistemade goio; plantio em filas
simples,

6.NUTRI O DE
PLANTAS

6.1 Fertiliza o

analisar o solo para quantificar o
corretivo deaddez of sforo (P)
eopot sso (K) a glicarempr -
plantio; a aduba ode

manuten 0, viasolo efoliar,
deve considerar aan lise de solo
acadatr sanosefoliar acada
dois anos, o crescimento
vegetativo, os sintomas de

defici ncia, aprodu oeas

pr ticas culturais; adotar pr ticas
culturais que evitem perda de
nutrientes por lixivia oe

€ros o;

andisar osolode0a20cme20a
40 cm; evitar o preparo do solo em
faixas; usar corretivos de acidezdo
solo queresultem umarela o
Ca/Mg de 3 a5; incorporar os
adubos e corretivos de pr -plantio
3 meses antes do plantio; no
preparo do solo, aplicar 3 kg ha de
boro; corrigir asdefici ncias
nutricionais, fazer aplica esde

c Icio viafoliar; usar cloreto ou
nitrato de c Icio como fonte de
(Ca); em pomares adultos, aplicar
osadubosem faixade & 0,5m

a mdalinhadeproje odacopa
das plantas; utilizar aduba o
organica en subgtitui 0

usar fosfatos naturais em
solos com pH maior que
6.0; aplicar nutrientes sm
comprovada necessdade,
exceto parao ¢ Icio aplicado
viafoliar; aplicar (K) seo
teor deK troc vel no solo
for maior que 200 mg dm=e
o teor foliar for maior que
1,2 %; misturar adubos
foliares incompat veis com
agrot x icos; aplicar adubos
0rganicos nos 2 meses que
antecedem a @lheita;

preparo do solo em covas, em
terrenos pedregosos desde que
de acordo com os manuais de
procedimentos t cnicos da
PIM; aplicar anualmente, por
hectare, mais que 80 kg de (N),
50 kg (P-Os) €150 kg de
(K20);
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adubacdo quimica, desde que
indicado por célculo de
equivaléncia de teores de
nutrientes; aplicar parte do N em
pés-colheita; realizar anélise
quimica de frutos para fins de
adubacdo e frigoconservacao;
proceder a manutengao e a afericdo
dos equipamentos para a aplicacao
de fertilizantes; manter registros
atualizados dos fertilizantes
inorgdnicos em uso; armazenar os
produtos em local coberto, limpo,
seco e a uma distancia apropriada
de qualquer fonte de agua; realizar
controle de estoque de fertilizantes
inorgénicos; analisar os teores de
NKP nos fertilizantes organicos a
aplicar;

7. MANEJO DO
SOLO

7.1 Manejo de
cobertura do solo

o controle de invasoras deve ser
feito, quando necessdrio, na drea
de projec@o da copa e o restante
deve ser mantido com cobertura
vegetal; quando feita a rogada, a
cobertura vegetal deve ser de, no
minimo, 5 cm de altura; o
controle das invasoras deve ser
durante o periodo de crescimento
vegetativo das macieiras;

para a cobertura verde utilizar
gramineas rasteiras, dando
preferéncia as espécies nativas;
apos o plantio do pomar, fazer o
controle de invasoras com uso de
herbicidas ou capina manual; a
altura das invasoras nio deverd
interferir na eficacia dos
tratamentos fitossanitarios;

uso de leguminosas como
cobertura verde, desde que se
evite a competicao das flores
da cobertura verde com as das
macieiras;

7.2 Controle de plantas
invasoras

quando utilizar herbicidas pré-
emergentes, aplicar somente
antes da floragdo ou apds a
colheita dos frutos;

minimizar uso de herbicidas
durante o ciclo vegetativo para
evitar residuos e prevenir
resisténcia;

uso de paraquat; uso de
herbicidas na entrelinha; uso
de capina mecéanica com
grade lateral; utilizar mais de
duas aplicagdes de
herbicidas pré- emergentes
por ciclo; fazer o controle
quimico ou mecénico das
plantas invasoras na linha no
periodo da queda de folhas
até um més antes da quebra
de dorméncia;

7.3 Condigdes do solo

fazer drenagem das areas com
excesso de umidade;

definir praticas culturais que
minimizem os riscos de erosdo do
solo;

8. IRRIGACAO

8.1 Cultivo irrigado

utilizar dgua com qualidade igual
ou superior as exigidas pelo
CONAMA ou legislagdo estadual
pertinente;

utilizar técnicas de irrigacao
localizada e fertirrigagdo, conforme
requisitos da cultura; utilizar em
porta-enxertos andes; medir a
aplicagdo; administrar a quantidade
em funcdo do balanco hidrico,
capacidade de reteng@o do solo e da
demanda da cultura; controlar o
teor de salinidade e a presenca de
substancias poluentes; no caso da
utilizacdo dguas residuais tratadas,
elas devem estar de acordo com o
especificado no guia da OMS.
“Guidelines for the Safe Use of
Wastewater and Excreta in
Agriculture and Aquaculture”
1989;

9. MANEJO DA
PARTE AEREA
9.1 Sistema de proceder a conducdo e poda para | utilizar lider central no sistema
condugdo o equilibrio entre a atividade livre para porta-enxertos semi-

vegetativa e a produgao regular
em macieira; a altura da planta
serd limitada a 90% do
espacamento entre filas;

anoes a vigorosos e utilizar lider
central com sistema de apoio para
sistema de porta-enxertos andes;
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9.2 Poda

proceder a poda visando o
equilibrio entre a atividade
vegetativa e a produgao regular
da macieira; proteger os cortes de
didmetro superior a 3 cm em
areas de risco de ocorréncia de
“cancros da macieira”;

retirar ramos grossos (com 2/3 ou
mais em relacdo ao didmetro do
lider) que estejam competindo com
o lider ap6s a colheita, enquanto a
planta estiver com folhas; evitar
despontar ramos de ano em plantas
em frutificacdo; a reducdo de
crescimento vegetativo devera ser
feita por meio do arqueamento dos
ramos; a andlise de gemas deverd
ser feita para definir a intensidade
da poda de frutificagio;

9.3 Fitorreguladores de
sintese

utilizar produtos quimicos
registrados, mediante receitudrio
técnico, conforme legislagdo
vigente;

evitar o uso para controle de
crescimento da planta e para o
desenvolvimento de frutos; quando
necessario, utilizar para quebra de
dorméncia e fixacao de frutos;

proceder a aplicagdo de
produtos quimicos sem o
devido registro, conforme
Legislagdo vigente; utilizar
recursos humanos sem a
devida capacitag@o.

proceder a aplicagdo mediante
receitudrio agrondmico,
somente quando nao puder ser
substituido por outras praticas
de manejo;

9.4 Raleio

proceder ao raleio para otimizar a
adequagido do peso e da
qualidade dos frutos, conforme
necessidade de cada cultivar;

Manter, no maximo, 140 frutos por
metro quadrado de copa; deixar um
a dois frutos por inflorescéncia;
evitar a producdo de frutos em
inflorescéncias axilares; eliminar os
frutos danificados e fora de
especificacdes técnicas;

uso de raleante quimico até o
segundo ano em porta-enxertos
andes e terceiro ano nos
demais porta-enxertos; deixar
3 ou mais frutos por
inflorescéncia quando nio se
atingir 140 frutos por metro
quadrado;

9.5 Controle de
rebrotes de porta-
enxertos

eliminar os rebrotes uma vez ao
ano;

uso de paraquat para o
controle de rebrotes de
porta-enxertos;

uso de amonio- glufosinato
para o controle de rebrotes de
porta-enxertos do inicio do
ciclo até o més de janeiro;

10. PROTECAO
INTEGRADA DA
CULTURA

10.1 Controle de
pragas

utilizar as técnicas preconizadas
no MIP; priorizar o uso de
métodos naturais, biolégicos e
biotecnoldgicos; a

incidéncia de pragas deve ser
periodicamente avaliada e
registrada, por meio de
monitoramento, seguindo as
normas técnicas; executar tarefas
destinadas a eliminac@o das
fontes de inéculo;

implantar infra-estrutura necesséria
ao monitoramento das condi¢des
agroclimdticas para o manejo de
pragas;

utilizar recursos humanos
técnicos sem a devida
capacitacio;

10.2 Agrotéxicos

utilizar produtos quimicos
registrados, mediante receitudrio
agrondmico, conforme legislacao
vigente; utilizar sistemas
adequados de amostragem e
diagnéstico para tomada de
decisdes em fung¢do dos niveis
definidos para a intervencdo
conforme normas técnicas;
elaborar tabela de uso por praga,
tendo em conta a eficiéncia e
seletividade dos produtos, riscos
de surgimento de resisténcia,
persisténcia, toxicidade, residuos
em frutos e impactos ao
ambiente; utilizar os indicadores
de monitoramento de pragas para
definir a necessidade de
aplicacd@o de agrotoxicos,
conforme normas técnicas;
estabelecer, nas areas de PIM,
instrumentos para determinagao
da precipitacdo de chuvas e da
temperatura ambiente; instalar
instrumentos necessdrios para
monitorar a temperatura e
pluviometria;

utilizar, por safra, no maximo 4
tratamentos com fungicidas Qol -
estrobilurinas, 3 de
benzimidazdis e 6 no caso de
IBE’s; as intervengdes com 0s
fungicidas ditiocarbamatos
deverdo ser feitas e aplicadas

o operador encarregado dos
tratamentos fitossanitdrios e o
maquindrio utilizado deve ser
identificados nos registros; quando
o produto for destinado a
exportacdo obedecer as restricdes
quanto a utiliza¢@o de agrotoxicos
no pais de destino; utilizar as
informagdes geradas em estagdes
de avisos para orientar os
procedimentos sobre tratamentos
com agroquimicos; instalar um
termohigrégrafo ou similar nas
dreas de PIM; utilizar os produtos
fungicidas de agdes especificas
(IBEs), pirimidinas estrobilurinas,
benzimidazéis, quando
estritamente necessdrio,
respeitando o nimero maximo de
aplicagdes; instalar um termometro
a cada 200 ha e pluviémetro a cada
100 ha;

usar agrotoxicos piretréides;
aplicar produtos quimicos
sem o devido registro,
conforme legislacdo vigente;
empregar recursos humanos
sem a devida capacitagdo
técnica;

0 uso de produtos quimicos
serd justificado quando
ocorrerem os niveis de
controle: no caso da mosca-
das-frutas, a primeira
intervencao deverd levar em
consideracdo o nivel
cumulativo, para a lagarta
enroladeira e grafolita, quando
ocorrer o nivel estabelecido
nas normas técnicas ou
cumulativamente 50% acima;
proceder aos tratamentos
direcionados, especificamente,
aos locais onde as pragas
provocam danos; as doses de
aplicacdo devem obedecer as
recomendagdes técnicas;
Aplicagdes  adicionais  dos
grupos IBE’s, Benzimidazéis e
estrobirulinas somente podem
ser feitas apds autorizacdo da
CTPIM;
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alternadamente com fungicidas
de outros grupos, permitindo-se o
uso seqiiencial em periodos de
alto risco;

10.3 Equipamentos de
aplicagdo de

proceder a manutengdo e 2 uma
inspe¢do anual no inicio do ciclo;

tratores utilizados na aplicacio de
agrotéxicos devem ser dotados de

emprego de recursos
humanos técnicos sem a

variacdo de até 10% na vazdo e
volume do produto aplicado;

agrotoxicos os operadores devem utilizar cabina; devida capacitagdo;
equipamentos, utensilios, trajes e
os demais requisitos de prote¢ao,
conforme o manual de
Normas da Medicina e
Seguranca do Trabalho;
10.4 Preparo e obedecer as recomendagdes manter registros de todas as aplicar produtos quimicos utilizar produtos devidamente
aplicagdo de técnicas sobre manipulagdo de operagoes (agrotoxicos utilizados, | sem registro, conforme registrados, conforme
agrotoxicos produtos e operagdo de substancia ativa, dose, método de | legislacdo vigente; proceder | legislacdo vigente, em
equipamentos, conforme aplicacdo, operador) a data e local |a manipulagdo e aplicacdo conformidade com as
legislac@o vigente; de aplicacdo, juntamente com o de agrotdxicos na presenca | restri¢des definidas na Grade
receitudrio agrondmico; obedecer | de criangas e pessoas nao de Agroquimicos;
intervalo de Seguranga/caréncia protegidas no local;
indicados para o produto; dispor de | empregar recursos humanos
utensilios de medi¢do apropriados | sem a devida capacitagido
para cumprir com as indica¢des do | técnica; depositar restos de
rétulo; preparar volume de calda agrotéxicos e lavar
suficiente de maneira a no haver | equipamentos em fontes de
sobras; eventualmente, se houver dgua, riachos, lagos, etc.;
sobras da calda dos tratamentos e
das dguas de lavagens dos
depdsitos estas devem ser
eliminadas de acordo com a
legislac@o nacional e local;
10.5 Destino das fazer a “triplice lavagem” ou a dgua de enxaguamento deve abandonar embalagens e

embalagens vazias de
produtos quimicos

“lavagem sobre pressao”,
conforme o tipo de embalagem e,
apds a inutilizagdo e
armazenamento transitério em
local préprio, seguro e
encaminhd-las aos centros de
destruicdo e reciclagem;

retornar ao deposito de aplicacdo
da calda;

restos de materiais e
agrotéxicos;

10.6 Armazenamento e
embalagens de
produtos quimicos

armazenar os produtos em local
adequado, conforme legislagado
vigente;

manter registro sistemdtico da
movimentacado de estoque de
produtos quimicos; o local para
armazenamento de agrotéxicos
deve ser usado somente para os
produtos quimicos devendo ser de
estrutura firme, ventilado,
iluminado, com acesso restrito e
preparado para conter derrames,
infiltracdes ou contaminacdes para
0 exterior; armazenar os
agrotoxicos liquidos nas prateleiras
inferiores; os produtos
absoletos devem ser armazenados
em locais seguros e devidamente
identificados como tal ou
encaminhados as autoridades
competentes;

o local para armazenamento dos
agrotéxicos deve ser construido
com material resistente ao fogo;

estocar agrotoxicos sem
obedecer as normas de
seguranga;

11 COLHEITA E
POS-COLHEITA

11.1 Ponto de colheita

atender aos regulamentos
técnicos especificos de ponto de
colheita de cada cultivar de
magd, de acordo com o manual
de treinamento da PIM,
obedecendo as especificacdes do
mercado de destino;

11.2 Técnicas de
colheita

colher a fruta de forma
cuidadosa; manter e proteger das
intempéries as frutas colhidas;

implementar o sistema de boas
praticas agricolas (BPA); proceder
a pré-selecao da fruta durante a
colheita; transportar as frutas
colhidas para a empacotadora no
mesmo dia da colheita; regular
periodicamente os instrumentos
utilizados para avaliagdo do ponto
de colheita;

manter frutas do sistema
PIM em conjunto com as de
outros sistemas de producdo
sem a devida identificacdo;
recolher frutas caidas no
chdo e misturar nos
contentores com as frutas
colhida das PIM;
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11.3 Higiene na
colheita

proceder a higienizagdo de
equipamentos, embalagens, local
de trabalho e trabalhadores;

realizar e implementar anualmente
uma avaliag@o de risco,
devidamente documentada e
atualizada, que abranja os aspectos
de higiene na colheita e transporte
do produto;

disponibilizar instalagdes sanitdrias
e lavagem de maos a menos de 500
metros do local de trabalho;

11.4 Contentores para
colheita

usar contentores limpos e
sanitizados;

utilizar os contentores para uso
exclusivo para a colheita da maga;
utilizar materiais de protecao nos
contentores e evitar enché-los em
excesso para nao causar danos nos
frutos;

utilizar materiais de protecdo
que ndo atendam as
condigdes de higiene ou que
possam provocar
contaminagao;

11.5 Identifica¢@o dos
contentores de colheita

adotar sistema que possibilite a
identificagdo do local de
procedéncia dos frutos com
informacgdes que permitam a sua
rastreabilidade;

11.6 Higiene na
Empacotadora’

realizar uma avalia¢@o de riscos
sobre higiene, atualizada
anualmente e definir os
procedimentos de controle;
disponibilizar para os trabalhadores
da empacotadora instalagdes
sanitdrias limpas, proximas de sua
drea de trabalho, mas sem que
abram para essa drea, a ndo ser que
a porta se feche de forme
automatica; os trabalhadores devem
cumprir as instru¢des sobre higiene
durante o manuseio dos produtos
frescos;

11.7 Utilizacao de
dgua em pos-colheita

utilizar fonte de dgua potavel ou
declarada como adequada pelas
entidades competentes; se a 4gua
for reutilizada deve ser filtrada,
desinfetada e monitorizada (com
registros) quanto a pH e
concentragoes de desinfetantes;
realizar uma anélise de dgua no
ponto de entrada do equipamento,
no minimo, a cada 12 meses;
realizar as andlises de 4gua em
laboratdrios acreditados pelas
autoridades competentes;

11.8 Tratamento de
pés-colheita

utilizar insumos com uso
autorizado para a cultura e aplicar
conforme as especificacdes do
rétulos ; para a maga destinada a
exportacdo somente poderdo ser
utilizados produtos aceitos nos
paises de destino; registrar o uso
de sanitizantes, agrotéxicos e
outros insumos durante o periodo
de pés-colheita informando o local
de aplicacdo, data, tipo de
tratamento, nome comercial do
produto, quantidade utilizada,
nome do aplicador e justificativa de
uso;

11.9 Classificagio
embalagem e
etiquetagem

proceder a identificacdo do
produto, conforme normas
técnicas legais de rotulagem e
embalagem com destaque ao
Sistema de Producdo Integrada
de Magi - PIM;

proceder a execucdo
simultanea dos processos de
classificacdo e embalagem
da mac¢a da PIM com o de
outros sistemas de produ¢ao;

11.10 Transporte e
armazenagem

obedecer as normas técnicas de
manejo e armazenamento
especificas para cada cultivar,
com vistas a preservacdo dos
fatores de qualidade da maga, de
acordo com os manuais de
treinamento para a PIM;

realizar o transporte em veiculos e
equipamentos apropriados e
higienizados, conforme requisitos
para a maga;

armazenar na mesma camara
frutas que tenham um padrao
de qualidade para o consumo
fresco em conjunto com

frutas destinadas a industria;

o transporte de frutas do
sistema PIM poder4 ser feito
em conjunto com as de outros
sistemas de produgdo, desde
que estejam identificadas;
quando justificado, armazenar
frutas provenientes do sistema
PIM com_outros sistemas de
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producio devidamente
separadas e identificadas;

11.11 Logistica

utilizar métodos, técnicas e
processos de logistica integral e
logistica reversa que forne¢am as
informagdes necessdrias para
assegurar a qualidade da maca e a
preservacdo do meio ambiente
desde o pomar até o mercado;

12. ANALISE DE
RESIDUOS

12.1 Amostragem para
andlise de residuos em
frutas.

as coletas de amostras serdo
realizadas ao acaso, devendo-se
atingir um minimo de 10% do
total das parcelas de cada
produtor ou de grupos de
pequenos produtores;

amostras adicionais serdo
coletadas se ocorrer falhas no uso
de agroquimicos;

12.2 Andlise de
residuos

as amostras coletadas serdo
testadas pelo método
multiresiduos para os produtos
das familias pertencentes aos
organofosforados, carbamatos e
ditiocarbamatos; as
certificadoras utilizardo
laboratdrios credenciados pelo
MAPA ou Inmetro;

dispor de registros com o resultado
das andlises e da qualificagdo dos
laboratdrios que as executaram;
elaborar um plano de acdo com
medidas corretivas quando o limite
maximo de residuos (LMR) for
excedido;

comercializar frutas com

niveis de residuos acima do

permitido na legislacdo
vigente;

13. PROCESSOS DE
EMPACOTADORAS

13.1 Camaras frias,
equipamentos e
empacotadoras

obedecer aos regulamentos
técnicos de manejo e
armazenamento especifico para
cada cultivar de maca, de acordo
com os manuais de treinamento
da PIM;

proceder a prévia higienizacdo das
camaras frigorificas e
equipamentos da empacotadora
com produtos e doses aprovados na
inddstria agroalimentar, nas
camaras frigorificas e
equipamentos da empacotadora;
utilizar nas instalagdes das cAmaras
frigorificas e empacotadoras
lampadas inquebrdveis ou com
tampa de protecdo e restringir a
entrada de animais domésticos;
elaborar plano de gestdo
documentado e atualizado sobre
residuos, poluentes alternativos de
reciclagem e reutilizagdo gerados
durante o processamento da fruta
em pos-colheita; implementar um
plano de manuteng¢do, operacdo e
controle de equipamentos
frigorificos; os pisos da
empacotadora devem permitir uma
drenagem adequada;

13.2 Controle das
doencgas em pos-
colheita

utilizar métodos, técnicas e
processos indicados nos anexos
técnicos e nos manuais de
treinamento para a PIM;

proceder, preferencialmente, aos
tratamentos fisicos e biolégicos;

comercializar a fruta antes
de trés meses de

armazenamento no caso de
aplicacdo de um fungicida

em pds-colheita; depositar

restos de produtos quimicos

e lavar equipamentos em
fontes de dgua, riachos,
lagos, etc.; usar 0 mesmo
ingrediente ativo em pré e
pés-colheita; utilizar
fungicidas em nebulizagdo
de cAmaras frias;

uso de fungicidas em pds-
colheita, somente quando
justificado, prevendo-se a
degradacdo de residuos antes
da época de comercializa¢do
das frutas; nos casos de
quimicos, somente, mediante
receitudrio agrondmico,
justificando a necessidade e
assegurando niveis de residuos
dentro dos limites mdximos
permitidos pela legislagao;

14. SISTEMA DE
RASTREABILIDADE
E CADERNOS DE
CAMPO E DE

POS -COLHEITA

14.1 Sistema de
Rastreabilidade

instituir cadernos de campo e de
pos-colheita para o registro de
dados sobre o manejo da fruta
desde a fase de campo até a fase

instituir o sistema de c6digo de
barras; utilizar etiquetas coloridas
ou outros sistemas que permitam a
rdpida e tnica identificacdo de
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de comercializacdo (embalagem)
e demais dados necessarios a
adequada gestdo da PIM; manter
o registro de dados atualizado e
com fidelidade por um periodo
minimo de dois anos, para fins de
rastreamento de todas as etapas
do processo;

contentores de diferentes parcelas;

14.2 Abrangéncia da
rastreabilidade

a rastreabilidade no campo deve
ser realizada até a parcela e na
empacotadora até o palete.

manter a rastreabilidade até a caixa
ou fruta;

14.3 Auditoria interna

o produtor devera realizar uma
auditoria interna de campo e p6s-
colheita, no minimo, uma vez ao
ano; documentar, registrar e aplicar
as acdes corretivas como
conseqiiéncia da auditoria interna;

14.4 Auditorias

permitir duas auditorias externas
no pomar, uma no periodo do
raleio manual e outra proximo a
colheita; para produtores ja
certificados pelo organismo
avaliador da conformidade , a
partir do segundo ano,
obrigatdria somente uma
auditoria no campo préxima a
colheita; manter identificaciao
visual ou sistema de referéncia
para as parcelas e quadras nos
pomares;

14.5 Auditorias
externas de pos-
colheita

permitir auditorias externas
durante a recep¢ao de frutas e
durante o periodo de
conservagdo; para os produtores
ja certificados pelo organismo
avaliador da conformidade ,a
partir do segundo ano,
obrigatdria somente uma
auditoria na empacotadora;

14.6 Reclamagdes

disponibilizar um documento para
registro das reclamagoes
relacionadas ao cumprimento desta
norma; dispor de um procedimento
que assegure que as reclamacoes
sejam adequadamente registradas,
analisadas e tratadas, incluindo um
registro das a¢des tomadas;

15. ASSISTENCIA

TECNICA
15.1 Assisténcia ter assisténcia técnica treinada realizar treinamento em pos- ter assisténcia técnica
técnica conforme requisitos especificos | colheita para o pessoal de controle | orientada por profissionais

para a PIM; o responsavel
técnico devera efetuar, no
minimo, uma visita mensal a
propriedade durante o ciclo
vegetativo;

de qualidade;

nao credenciados pelo

CREA.
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